
Le Ramadan approche,   L'hôtel  Farah Tanger vous propose cette
année un ftour exceptionnel  dans un cadre somptueux.

Un menu composé de tous les dél ices tradit ionnels ramadanesques,
 a ins i  que plats tout auss i  a l léchants les uns que les autres suggérés

par notre chef .

Le tout agrémenté par une prestat ion musicale authent ique pour
prolonger votre soirée.

Soyez les bienvenus autour de notre table et  prof i tez d’un moment
unique dans un cadre d’exception et une ambiance or iginale .

Le grand Ft�r �t  de ret�r à
l'hôtel Farah Tanger

4 2 0  M a d  p a r  p e r s o n n e  

Ta r i f  g r o u p e  s u r  d e m a n d e



Station  jus & caféterie
Jus d’orange

Jus de fraise et  orange
Jus de carotte et  orange

Lait  aux amandes et  avocat
Café au la it  ( fro id  et  chaud)

Thé à la  menthe
Variétés de thés

Station  boulanger
Assort iment de Viennoiser ies

Baguettes (aux sésames,  aux ol ives,  complète)
Pain de campagne

Pain de mie
Kouglof  tradit ionnel

Pain br ioché
Pains pistolets

Station  santé
Yaourts

Raîb fa it  maison
Salade de fruits

Compote de pommes et  de poires
Muesl i ,  grains de blé  au caramel

Corbei l le  de fruits  de saison
Fruits  découpés



Station  fraicheur
S a l a d e  b a r

A s s o r t i m e n t  d e  c r u d i t é s  e t  c o n d i m e n t s
P l a t e a u  d e  c h a r c u t e r i e

P l a t e a u  d e  f r o m a g e s
F a t o u s h  a u  t h o n
T a b o u l é  o r i e n t a l

H o u m o u s
B a b a  G h a n o u j

Nos délices sucrés
F l a n  p a r i s i e n

C r è m e  C a r a m e l

T a r t e  a u x  f r u i t s  f a ç o n  c r u m b l e

P a r i s - B r e s t

T a r t e  a u  c h o c o l a t

D a c q u o i s e  a u x  a m a n d e s  e t  v a n i l l e

c h e e s e  c a k e

C a r r o t  c a k e

b a s b o u s s a

M a d e l e i n e s  a u  c i t r o n

C u p c a k e  a u  c h o c o l a t

C hehiouates du Ramadan
Soupes

H a r i r a  M a r o c a i n e

S o u p e  t h a ï

S o u p e  d e  p o i s s o n s

F i g u e s  d e  T u r q u i e

D a t t e s

Œ u f s  d u r s



Measel

Chebbakia

Sel lou

Mekroute

Cigares aux amandes

Mini  Mhancha

Briouates aux amandes et  miel

Live cooking

Assort iment de M’semmen
(Nature,  Complet,  au Khl i i  «  v iande séchée »,  et  à  la  chermoula)

Assort iment de Fatayer
(Viande hachée,  épinards et  saumon)

Var iétés de Harcha
(Nature,  Khl i i  «  v iande séchée »,  et  Ol ives)

Var iétés de Baghrir  (crêpes marocaines)
(Nature,  avec amlou ou au miel  & noir  au chocolat)

Batbout marocain farc i
(Foie,  merguez,  et  thon)

Assor timent  de salés

Mini  vol-au-vent

Chaussons aux fruits  de mer

Chaussons à  la  v iande hachée

Cannel lonis  aux Merguez

Gougères au thon

Cigares aux Fromages

Briouates aux Poissons panés

Briouates au Poulet

Br iouates à  la  Viande



C ôté tradition
Tagine de khl ie  aux oeufs

Tagine de fo ie  de veau à la  chermoula

Tagine de cervel le  de veau

Tagra tangéroise

Tagine de jour

Station  découpage
Past i l la  aux fruits  de mer

Ou
Pasti l la  au poulet

Pizza aux fruits  de mer
Ou

Pizza Bolognaise

C hawarma libanaise
Dél ic ieux f i let  de poulet  mariné aux épices,  servi  dans du pain or iental  tradit ionnel

Barbecue
Au bord de la  p isc ine

Deux choix  par  jour  :

Brochettes,  ou steak de bœuf

Satay de poulet  ou saucisses

Poisson aux deux poivrons

Foie  de veau ou côtelettes d’agneau



INFO/RESA : 05 39 34 35 50
Adresse: Zone Touristique EL GHANDOURI

Tanger-Maroc
Info@farahtanger.com
www.farahtanger.com


